Een mengsel waarvan

je iets kunt bakken
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Klaarmaken



Met zout. Eten is hartig als

het zout smaakt.

Gezellig



3/4 cup 4 tablespoons
all-purpose butter, melted.
flour 1/3 teauspoon Sault
1/2 teo.spoon 5 cups sliced.
vounillo.

® Ploce the eggs, milk, waster, melted butter, flour,
. ond Solt in the pitcher of o. blender; blend
. until smooth. Heot o. lightly oiled. gridd/e
/2 cup wodter or pon-stick skillet oser medium heo.t. Pour
/2 cup milk or Scoop the batter onto the griddle, using
oupproximo.tely. 2 toublespoons for each crepe.
Flip over whep the botter is set ond. the edges 1.1/3 cups Sifted
ore beginning to brown. Blend. the creom cheese, confectioners' sugor
confectioners' sugour, lemon juice, lemon zest, 1 cup heowvy cream,
aund. vounilla, until smooth. Genthy. fold in the whipped.
whipped. cream. To serve, fill eoch crepe with 1 (8 ounce)
1/5 cup Sliced. stromberries and. 1/4 cup of pockoge
the cream cheese filling, roll up ond. top with cream cheese,
o sma.dl dollop of the cream cheese. Softened.

Een beschrijving van hoe je
een gerecht klaarmaakt
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De sfeer

Een heel klein beetje



Dingen klaarzetten en regelen
voordat je begint.

Het plezier dat je van
tevoren hebt.



Anders dan gewoon

Doorgaan, ook als het lastig
wordt.



Mooi

lets heel fijn vinden
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Hoe je je voelt

De durf om iets moeilijks of
engs te doen



Een zenuwachtig gevoel: je wilt

bijvoorbeeld graag weten hoe iets afloopt.
Of je denkt dat iets gevaarlijk wordt.



Blij. Je bent tevreden als alles gaat
zoals je wilt

lets wat niet makkelijk is.



